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   YILMAZ KİMYA A.Ş.
   GLİSERİN MONO STEARAT (E 471)
   ÜRÜN TANIMLANMASI
   ÜRÜN ADI
   GLİSERİN MONO STEARAT
   SİNONİM
   Glyceryl monostearate; 3-Stearoyloxy-1,2-propanediol; Glyceryl
   stearate; Alpha-Monostearin; Monostearin; Octadecanoic acid,
   2,3-dihydroxypropyl ester; Glycerin 1-monostearate; Glycerin
   1-stearate; Glycerol alpha-monostearate; Glyceryl 1-monostearate;
   KİMYASAL ADI
   Mono- And Dıglycerıdes
   ======================
   KİMYASAL FORMÜLÜ
   C21H42O4
   YAPISAL FORMÜLÜ
   
   FORMÜL AĞIRLIĞI
   358.56
   C.A.S. NUMARASI
   123-94-4, 11099-07-3
   H.S. KODU
   3402.13
   KALİTE STANDARDI
   EC
   ÜRETİCİ FİRMA
   
   FİZİKSEL VE KİMYASAL ÖZELLİKLER
   FİZİKSEL DURUMU
   Beyaz veya kremsi renkte mumsu görünümlü sert katı yağ veya viskoz
   sıvı formunda bulunmaktadır.
   ERİME NOKTASI
   P 200S (% 45 monoester içeriği) 55 – 62 oC
   P 150S (% 60 monoester içeriği) 57 – 64 oC
   KAYNAMA NOKTASI
   ÖZGÜL AĞIRLIK
   ÇÖZÜNÜRLÜK
   Suda çözünmemekte, etanol, kloroform ve benzende çözünmektedir.
   pH
   BUHAR YOĞUNLUĞU
   FLASH NOKTASI
   TAŞIMA
   AMBALAJ
   
     * 
       25 kg’lık çok katlı kraft torba
   DEPOLAMA
     * 
       İyi kapatılmış kaplarda serin ve kuru bir şekilde muhafaza ediniz.
     * 
       Oksidasyon maddelerinden ayrı muhafaza ediniz.
     * 
       Oluşabilecek herhangi fiziksel hasarlardan koruyunuz.
   GENEL ÖZELLİKLERİ VE UYGULAMA ALANI
   Kremsi beyaz renge sahip, mumsu bir görünümde olan glisero mono
   stearat; lipofilik iyonik olmayan 3.6 – 4.2 HLB değerlerine sahip bir
   yüzey aktif ajanıdır.
   Bir gliserin molekülü, tek bir çeşit yağ asidi ile tepkimeye
   sokulduğunda, oluşan basit trigliserid yanında, ikisi monogliserid ve
   ikisi de digliserid olmak üzere dört basit gliserid molekülü daha
   meydana gelir. Oluşan bu mono- ve digliseridler, yağ asitlerinin
   gliserin molekülündeki farklı konumlarda esterleşmeleri nedeniyle,
   birbirlerinin izomer formları olabildiği gibi, gliserinin tüm
   hidroksil gruplarında esterleşme oluşmadığından da, kısmi gliserid
   olarak adlandırılırlar.
   Bunlardan mono- ve digliseridler, hem polar hem de apolar bağ
   içermeleri nedeniyle, suda ve yağda çözünen yüzey aktif maddeleridir.
   Bu nedenle gıda sanayinde emülgatör olarak oldukça geniş kullanım
   alanları vardır. Özellikle monogliseridler, yağ içinde su
   emülsiyonlarının oluşumu ve dayanıklılığı üzerinde etkili olması
   yanında, kristalizasyonu hızlandırdığından, yemeklik katı yağ üreten
   sanayide yaygın olarak kullanılmaktadır. Çünkü margarinlere emülgatör
   olarak az miktarlarda katılmalarında dahi, mikro kristallerden oluşan
   homojen bir yapı elde edilmektedir. Ayrıca yağ-su emülsiyonundan
   oluşan gıda sanayinin diğer alanlarında da tercih edilmektedir. Buna
   karşın digliseritler, monogliseritlere kıyasla daha az polar olan
   maddelerdir ve genel özellikleri, daha çok trigliseritlere
   benzemektedir.
   Ancak mono- ve digliseritlerin vücutta sindirilmeleri, trigliseridlere
   kıyasla farklılık göstermez. Mono- ve digliseritler, bozulma
   tepkimelerine maruz kalmamış hayvansal doku ve organ yağlarında (vücut
   depo yağları) bugüne değin saptanmamıştır. Ancak bitkisel yağlarda,
   lipaz grubu enzimlerin tohum ya da meyvedeki yağı kısmi olarak
   hidrolize etmesi sonucu, % 0.1-0.4 arasında oluşabildiği
   belirlenmiştir.
   Fakat konu yağ işleme teknolojisi ve özellikle ham yağların
   rafinasyonu açısından irdelendiğinde, bu grup gliseridlerin yağda
   bulunması istenmez. Çünkü emülgatör etkisinde olmaları, işlemler
   sırasında oluşan sabun çözeltisi ve yıkama suyu ile nötr yağ
   arasındaki emülsiyonu güçlendirmekte ve bu atıklarla sürüklenen nötr
   yağ kaybını arttırmaktadır. Hatta bu nedenle sanayide serbest asitlik
   miktarı % 4-6'ya kadar yükselmiş olan ham yağların asitliğini
   gidermede, nötralizasyon yerine, asitliğin su buharı destilasyonu ile
   alındığı, fiziksel rafinasyon yöntemi yeğlenmektedir.
   Mono ve digiseridler, bitkisel ve hayvansal kaynaklı yenilebilir yağ
   asitleri ve katı yağların yüksek sıcaklıklarda direkt esterifikasyonu
   ile veya yağın gliserol ile transsterifikasyonunda olduğu gibi
   gliseroliz işlemiyle de üretilmektedir. Emülsifikasyon özellikleri
   açısından karşılaştırıldığında, hayvansal ve bitkisel orjinli
   monogliseridler arasında temel olarak fark bulunmamaktadır.
   Transesterifikasyonda, trigliseritler 200 oC vakum altında gliserol
   ile sodyum hidroksit gibi bir katalizör varlığında ısıtılmaktadır.
   Gıda endüstrisinde yaygın şekilde kullanılan emülgatörler içinde yer
   alan mono- ve digliseridler, en pratik olarak "Moleküler destilasyon"
   yöntemi ile üretilmekte olup, bu yöntemde ısıya duyarlı yüksek molekül
   ağırlıklı ve uçuculuğu az olan maddelerin ayrılması
   gerçekleştirilmektedir. Isı nedeniyle oluşan parçalanmanın önlendiği
   veya en düşük düzeye indirgendiği bu yöntem, % 90'dan daha fazla
   monoesterleri içeren konsantre monogliseridlerin üretilmesinde yaygın
   olarak kullanılmaktadır.
   Destile edilmiş monogliseridlerin, % 80-90'dan daha az bir monoester
   içeriğine sahip monogliseridlerde bulunmayan bazı avantajlara sahip
   olduğu bildirilmektedir. Destile edilmiş monogliserid ve su karışımı,
   multivitamin preparatlarında için bir ortam olarak kullanılmakta olup
   yağda veya suda çözünen vitaminleri tek bir jel içerisinde çözebilme
   özelliğine sahiptir.
   Mono- ve digliseritler; hidrofilik ve hidrofobik özellikte
   olduklarından, hem suda hem de yağda kısmen çözünmektedir. Yağ/su ara
   yüzeyinde kuvvetli derece de absorbe edilmekte ve su ile birlikte
   kolayca sıvı kristal faz oluşturabilmektedir. Diğer emülgatörlere
   benzer olarak, molekülün polar kısmı sulu fazda ve apolar kısmı yağ
   fazında olacak şekilde Y/S ara yüzeyinde bulunmaktadır. Bu açıdan
   monogliseridler, ara yüzey gerilimini azaltıcı ve emülsiyonlarını
   stabilize edici olarak hareket etmektedirler. Lipofilik karakterleri
   ise margarinlerde S/Y tipi emülgatör olarak davranmalarına neden
   olmaktadır.
   Emülgasyon, dispersiyon, köpüklenme, köpüklenmeme, yağ aglemerasyonu
   gibi faaliyetleri kontrol eden GMS, gıda endüstrisinde kullanılan en
   yaygın emülgatör olup, fırıncılık ürünlerini taza tutmakta, un
   kalitesini geliştirmekte ve tüketimie hazır gıdalarda emülsifiye edici
   ajan olarak kullanılmaktadır.
   Dondurma, nişastalı ürünler, süt ürünleri, sakız, çikolota ve diğer
   gıda ürünlerinin formülasyonlarına katılan GMS; tekstil ürünlerinde
   yumuşatıcı ve plastik ürünlerinde lubrikant olarak kullanılmaktadır.
   Dondurmada emülgatör olarak kullanılan GMS, kaba buz kristallerinin
   gelişimini önlemekte ve pürüzsüz bir tekstür vermektedir. Donma
   sırasında parçalanmayan stabil emülsiyonların oluşumunu sağlayan GMS,
   dondurmayı sertleştirmeden sıkı ve kuru tutarak raf ömrünü
   geliştirmektedir.Optimum overrun için aerasyon sürecinin kontrolünü
   kolaylaştıran GMS, karışıma % 0.3-0.4 oranında homojenizasyon ve
   pastörizasyondan önce katılmalıdır.
   Ekmek, kek gibi fırıncılık ürünlerinde GMS; yumuşak, nemli iyi gözenek
   yapısına sahip ürün içi oluşumuna neden olmakta, ürünlere beyaz
   parlaklık ve hacim kazandırmakta,, nemi alıkoymakta, süngerimsi yapı
   ve bayatlamayı geciktirmekte ve ürünün raf ömrünü artırmaktadır. GMS,
   kullanımı ile ürünlerde kullanılan yumurta sarısı miktarı azalmakta ve
   böylece maliyeti azaltmaktadır.
   Çikolata ürünlerinde GMS, yüksek sıcaklıkta bile iyi bir yağ
   dispersiyonu sağlamakta, üretim ve depolama sırasında yapışkanlık ve
   ayrışmayı azaltmakta, tekstür ve konsistensi geliştirmekte, şekerin
   kristalizasyonunu azaltmakta, çiçeklenme ve ürüne özgü parlaklığın
   kaybını azaltmakta, karamel ve nugat gibi ürünlerin dişe yağışmasını
   önlemekte, aroma maddelerinin daha iyi bir şekilde disper ve stabilize
   olmasını sağlamakta, sakızlarda plastikleştirici görevi görmektedir.
   Margarin ürünlerde ise stabil emülsiyon oluşumuna yol açan yağ ve su
   ara yüzeylerindeki gerilimi azaltmaktadır. Soya lesitini ile birlikte
   kullanıldığında, GMS'nin çözünürlüğü artmaktadır. Üründe daha iyi ağız
   hissine yol açan ve sürülebilirlik özelliklerini artıran GMS,
   margarinde suyu emülsifiye etmekte, yağdaki suyu stabilize etmektedir.
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