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   Programa de Actividades en Bodega
   Visita Guiada
     * 
       Visita a Bodega
     * 
       Degustación de tres de nuestros vinos
   Duración: 1 hora.
   Precio: Gratuita.
   Nº de personas: Un máximo de 50 personas.
   Horarios de visitas: De lunes a viernes: Mañanas: 10.30 / 11.30 /
   12.30
   Tardes: 16.00 / 17.00
   Sábados: Mañanas: 10.30 / 11.30 / 12.30
   *Las reservas serán siempre con cita previa.
   Visita a Viñedos
     * 
       Visita a Bodega
     * 
       Degustación de tres de nuestros vinos.
     * 
       Visita a Los Viñedos.
         * 
           Viñedos Figueruela.
         * 
           Variedades plantadas
         * 
           Sistemas de conducción.
         * 
           Comentario sobre las operaciones en campo y la posibilidad de
           participara en ellas si coincide.
   Duración: hora y media.
   Precio: 10 €
   Nº de personas: Un máximo de 50 personas.
   Horarios de visitas: Consultar.
   Curso de iniciación a la cata, NIVEL 1
     * 
       Visita a bodega
     * 
       Que es la cata y los sentidos que intervienen.
     * 
       Los sabores y su localización en la boca.
     * 
       Mecanismo de la cata.
     * 
       El descorche de los vinos.
     * 
       Cata de vinos blancos sin madera y con madera.
     * 
       Catas de rosados.
       * 
         Temperatura de servicio.
       * 
         Evaluación sensorial.
     * 
       Cata de tintos con madera y sin madera.
         * 
           Temperatura de servicio
         * 
           Evaluación sensorial (Los taninos)
   Duración: 2 horas y media.
   Obsequio: Diploma del curso y una botella de nuestro Olvena Coupage
   2003
   Precio: 20 € (Siempre y cuando sean un mínimo de 10 personas)
   Nº personas: De 10 a 20 personas.
   Horarios de cursos: Consultar.
   Curso de Cata avanzado, NIVEL 2
     * 
       Visita a Bodega
     * 
       Que es la cata
     * 
       Los sentidos que intervienen.
     * 
       El descorche de los vinos.
     * 
       Los sabores y su localización en la boca.
         * 
           Cata de soluciones acidas en agua.
         * 
           Cata de soluciones dulces en agua.
         * 
           Cata de soluciones amargas en agua.
         * 
           Cata de alcohol en agua.
         * 
           Cata de taninos en agua.
     * 
       Mecanismo de la cata.
       * 
         Análisis del color.
       * 
         Aromas primarios, secundarios y el bouquet.
       * 
         Los taninos
     * 
       Cata de vinos Blancos jóvenes y con crianza.
       * 
         Descripción de Variedades y cualidades
       * 
         Método de elaboración
       * 
         Vinos (Mediante cata vertical)
           * 
             Evaluación del color en blancos
           * 
             Evaluación de los aromas en blancos
           * 
             Evaluación de los sabores en blanco.
     * 
       Cata de vinos Rosados (Mediante cata vertical)
       * 
         Descripción de Variedades
       * 
         Método de elaboración
       * 
         Vinos
           * 
             Evaluación del color en rosados
           * 
             Evaluación de los aromas en rosados
           * 
             Evaluación de los sabores en rosados.
     * 
       Cata de vinos tintos
       * 
         Descripción de Variedades
       * 
         Método de elaboración
       * 
         La crianza en barrica. ¿Por qué y para qué?
       * 
         Vinos: Con madera y sin madera y monovarietales.
           * 
             Evaluación del color en tintos
           * 
             Evaluación de los aromas en tintos
           * 
             Evaluación de los sabores en tintos.
     * 
       Consejos para conservar los vinos en casa
   Duración: 2 a 3 horas aproximadamente
   Obsequio: Diploma del curso y una botella de nuestro Olvena Crianza
   2002
   Precio: 50€ (Siempre y cuando sean un mínimo de 10 personas)
   Nº personas: De 10 a 20 personas
   Horarios de cursos: Consultar
   Taller del Vino
     * 
       Visita a bodega
     * 
       Cata de los vinos monovarietales por separado
     * 
       Elaboración de un vino por grupos
     * 
       Valoración técnica
     * 
       Reproducción del vino ganador.
   Duración: 3 horas aproximadamente
   Obsequio: Diploma del curso, el vino elaborado más el delantal de
   Olvena utilizado.
   Precio: 40€ euros (Siempre y cuando sean un mínimo de 10 personas)
   Nº personas: De 10 a 20 personas
   Horarios Taller del Vino: Consultar
   *Por la realización del curso de iniciación a la cata habrá un
   descuento de un 10% en el curso de cata avanzado.
   *La confirmación de los horarios será por teléfono y siempre cita
   previa.
   Bodegas y Viñedos Olvena, S.L.
   Mª Ángeles Torres
   Visitas guiadas
   [email protected]
   www.bodegasolvena.com


               


			  
			  
            

          

		  
		 
		  
		  
		  

		    
		  
			  	Ministerio del Interior 5896000 2160000 8056000 0 818548000 0
	LA BÚSQUEDA COMO MOTIVO EN RAYUELA DE JULIO CORTÁZAR
	MURO VIRTUAL CONTRA VIOLENCIA MACHISTA HTTPWWWCIUDADDEMUJERESCOM?P367 CONGRESO VIRTUAL SOBRE
	WAGVIII272202012AD  SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA  POMORSKI URZĄD
	Cleveland Country Club Volume 11 Issue 9 6628432777 June
	BOLETÍN SOLICITUD REUNIÓN INDIVIDUAL JORNADA HONG KONG 23 ABRIL
	DIRECCIÓN GENERAL DE ADMINISTRACIÓN Y DE FINANZAS DIRECCIÓN DE
	Ministerio del Interior 0 56784000 0 56784000 Caja de
	EDUCACIÓN INFANTIL CICLO FORMATIVO DE GRADO SUPERIOR ESTUDIOS CONCERTADOS
	OREGON MOTHERSCARE REFERRAL TO PRENATAL PROVIDER OMC SITE FAX
	DECIMO CUARTA REUNIÓN EXTRAORDINARIA DEL CONSEJO ANDINO DE MINISTROS
	NOTA DE PRENSA  SABADELL 15 DE JULIO DE
	ESQUERRA REPUBLICANA PRESENTA UNA RESOLUCIÓ AL PARLAMENT PER DENUNCIAR
	22 CETS 197 – ACTION AGAINST TRAFFICKING IN HUMAN
	WHAT ARE THE IMPACTS OF TOURISM DEVELOPMENT IN ROTORUA
	APPENDIX XIIID PUBLICATIONS ORDER FORM THREE EASY WAYS TO
	C ORTE SUPERIOR DE JUSTICIA DE AYACUCHO SEGUNDA SALA
	ISSN 19813694 (DOI) 10590219813694XXXXX INCLUIR O TÍTULO DO ARTIGO
	SAPIENTIA HUNGARIÆ ALAPÍTVÁNY  STATISZTIKAI SZÁMJEL 18104068913356901 CÍM 1012
	NOTA DE PRENSA  SABADELL 25 DE MARZO DE
	DICTAMEN DE 27 FEBRERO 2019 RELATIVO AL PROYECTO DE
	c Ounty Clerk’s Office Karen j Bluhm County Clerk
	TÜRKİYE FUTBOL FEDERASYONU EDİRNE FUTBOL İL TEMSİLCİLİĞİ 20192020 FUTBOL
	LANDKREIS ROSTOCK GRUSSWORT DES KREISTAGSPRÄSIDENTEN JAHRESEMPFANG DES LANDKREISES ROSTOCK
	March 6 2024  Voor Jobstudent Schoonmaak Zomervakantie 2020
	CHAPTER 5 HOW DO RISK AND TERM STRUCTURE AFFECT
	7  LICEO CARLOS CONDELL DE LA HAZA 
	PRESS RELEASE A FREE APP PROVIDING A GUIDED TOUR
	POWERPLUSWATERMARKOBJECT3 SAMPLE OF THE OEP SELFASSESSMENT PLEASE USE THIS
	PROGRAMA DE BECAS DE COOPERACION HORIZONTAL DE LA REPUBLICA



			  

		  
			  	UN EQUIPO DE ESPACIO COLABORATIVO SOPORTANDO LA CAPTURA Y
	TEMA XI EL DRAMA ROMÁNTICO 1 ANTECEDENTES  18081830
	CONDITIONS FOR REGISTERING TENANT ORGANISATIONS GUIDANCE NOTE FOR TENANT
	REGULAMIN PRACY ZARZĄDU SPÓŁDZIELNI MIESZKANIOWEJ „RODŁO” I POSTANOWIENIA OGÓLNE
	MORAVSKÁ GALERIE V BRNĚ  PRAŽÁKŮV PALÁC HUSOVA 18
	ALTAS BAJAS Y CENSO ELECTORAL A) REGISTROS CONSULARES LOS
	LABORATORIO DE FARMACIA  SEMANA 37 HORAS  DÍAS
	EL CONSELLER DE INFRAESTRUCTURAS Y TRANSPORTE EN EL INICIO
	SCIENCE INVESTIGATIVE SCIENCE EARTH SCIENCE (REGENTS) LIVING ENVIRONMENT (REGENTS)
	INSPEKČNÍ PŘÍSTUP  REGIONAL INSPECTORATE STEP 1 2 3
	YÜKSEKÖĞRETIM KURUMLARI ÖĞRENCI DISIPLIN YÖNETMELIĞI GENEL HÜKÜMLER AMAÇ MADDE1BU
	SC 62B NIVELUL ISCED 7 CAIET STATISTIC ÎNVĂŢĂMÂNT SUPERIOR
	ALMA BASEBALL DRAFT RULES (ONLY HEAD COACHES WILL BE
	IK BEN VANDAAG ZO VROLIJK ZO VROLIJK ZO VROLIJK!
	AUTHORIZING THE MARKING OF HIGHWAYS ACT OF DEC 8
	PLEASE REMEMBER THAT ALL DELIVERIES MUST INCLUDE THE FOLLOWING
	ANNEX I TO FORM A CHECKLIST ON FLUSHING WATER
	LIEBE WALTRAUD BARTON SEHR GEEHRTER HERR PRÄSIDENT SEHR GEEHRTE
	NAME FINAL EXAM STUDY GUIDE PART I SHORT ANSWERS
	TDV MERAM ŞUBESİ ÖĞRENCİ EVLERİ KATILIM FORMU YUVARLATILMIŞ DIKDÖRTGEN



			  
        

		 
      

	  
    

          

    
    
      
     
      
      
      
      
        
          
            
              
                Todos los derechos reservados @ 2021 - FusionPDF

              
              
                
                 
                
                
                
                
                
                
              

            

          

        

      

      

    
      

    
    
      
    

    
          
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    



  